
SYSTEM

THE NEW LINE OF
PROFESSIONAL MACHINES

REMOTE CONTROL

Remote connection
The machine communicates

with the ICE-CREAM PARLOUR
It’s a management system

You can enter your own recipes
Recipe balancing program

Calibrate the recipe parameters
(fats, sugars,

anti-freezing power AFP,
sweetening power SP)

It helps you to organise the warehouse
It keeps track of raw materials

It automatically monitors the amounts
It indicates low reserves

and stocks
It helps you to plan orders

in a rational way
Clear savings

in terms of time and money
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Remote connection
The machine communicates
with INNOVA
It solves problems
Reviews working parameters
Intervenes on inverters
  Cold levels
  Churning levels
Ensures consistent
processing
Ensures consistent
characteristics of the ice cream
Monitors processing
Records processing
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•
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Bigger

The 5” display is the largest in its category,
allowing you to instantly read the parameters

Easier

The graphics and icons make it easier
to manage the working phases

More Professional

30 programs to customise your processing,
and make it automatic

Less Time

You immediately save 20 minutes on cleaning your ice-cream machine,
thanks to the batch freezing system patented by INNOVA

A PLUS OF EXCELLENCE

YEARS OF
WARRANTY

100% MADE IN ITALY
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LA NUEVA LÍNEA DE MÁQUINAS 
PROFESIONALES

SYSTEM

UN PLUS A LA EXCELENCIA

AÑOS DE 
GARANTIA

Más grande

El visualizador de 5 pulgadas, el más grande dentro de 
su categoría, le permite leer los parámetros de forma instantánea

Más fácil

Los gráficos y los iconos facilitan el manejo 
de las fases de trabajo

Más profesional

30 programas para personalizar su procesamiento 
y hacerlo automático

Menos tiempo

Usted ahorra instantáneamente 20 minutos en la limpieza de la máquina 
de helados gracias a el sistema de congelación por cámaras patentado 

por INNOVA

REMOTE CONTROL

•	Conexión remota

•	La máquina se comunica 
con INNOVA

•	Resuelve problemas

•	Revisa los parámetros de 
trabaja

•	Interviene sobre los 
inversores

•	Niveles de frío

•	Niveles de batido

•	Asegura un procesamiento 
consistente

•	Asegura características 
consistentes respecto del 
helado

•	Supervisa el procesamiento

•	Registra el procesamiento

Conexión remota

La máquina se comunica con la 
HELADERÍA

Se trata de una sistema de administración

Usted puede ingresar sus propias recetas

Programa de equilibrado de recetas

Calibra los parámetros de la receta 
(grasas, azúcares, potencia anticongelante 

[AFP], potencia de endulzado [SP[)

Contribuye a organizar las existencias

Mantiene un seguimiento 
de las materias primas

Supervisa automáticamente las cantidades

Indica si hay bajas reservas y existencias

Le ayuda a planificar los pedidos 
de manera racional

Ahorros reales en términos 
de tiempo y dinero
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MOVI 30 A+ PRO

Power source

Power

Condensation

Hourly Prod.

Load cycle

Width

Depth

Height

Weight

400/50/3

6.5kw

Water

25-60 kg

2.5 - 10 lt

61 cm

75 (+10) cm

143 cm

265 kg

400/50/3

7kw

Water

35-100 kg

4 - 13 lt

61 cm

98 (+10) cm

143 cm

290 kg

400/50/3

4.5kw

Water

15-40 kg

1,5 - 6 lt

61 cm

75 (+10) cm

143 cm

225 kg

MOVI 60 A+ PRO MOVI 100 A+ PRO

B A T C H  F R E E Z E R S

MOVI MIX 30 A+ PRO

400/50/3

10 kw

Water

25-60 kg

2.5 - 10 lt

61 cm

75 (+10) cm

154 cm

310kg

400/50/3

7 kw

Water

15 - 40 kg

1,5 - 6 lt

61 cm

75 (+10) cm

154 cm

270 kg

MOVI  MIX 60 A+ PRO

M U L T I F U N C T I O N P A S T E U R I Z E R S

Innova le macchine per il gelato

www.innovaitalia.comvia Lentino, Loc. Cedrini - 24020 CERETE (BG) - Italy
ph. +39 0346 63497 - fax +39 0346 640838

FLU 70 A+ PRO

400/50/3

6kw

Water

70 lt

30 - 70 lt

42 cm

93 (+30) cm

106 (+8) cm

185 kg

FLU 120 A+ PRO

400/50/3

12,5 kw

Water

120 lt

60- 120 lt

65 cm

 103 (+30) cm

 106 (+8)cm

 270 kg

SYSTEMSYSTEMSYSTEMSYSTEMSYSTEMSYSTEM SYSTEM

F R E E Z E R S  D E  C Á M A R A S M U LT I F U N C I Ó N P A S T E U R I Z A D O R E S
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MOVI 30 A+ 
PRO

MOVI 60 A+ 
PRO

MOVI 100 A+ 
PRO

MOVI MIX 30 A+ 
PRO

MOVI MIX 60 A+ 
PRO

MOVI SWITCH 30 
A+ PRO

MOVI SWITCH 60 
A+ PRO

FLU 70 A+ 
PRO

FLU 120 A+ 
PRO

Alimentacion 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3

Potencia 4.5 kw 6.5 kw 7 kw 7 kw 10 kw 7 kw 10 kw 6 kw 13 kw

Condensacion Agua Agua Agua Agua Agua Agua Agua Agua Agua

Produccion
Horaria

20-40 kg 25-60 kg 100 kg 20-40 kg 25-60 kg 20-40 kg 25-60 kg 70 lt 120 lt

Ciclo De Carga 2 - 6 lt 2.5 - 10 lt 4 - 13 lt 2 - 6 lt 2.5 - 10 lt 2 - 6 lt 2.5 - 10 lt 30 - 70 lt 50 - 120 lt

Ancho 61 cm 61 cm 60 cm 61 cm 61 cm 61 cm 61 cm 42 cm 75 cm

Profundidad 60 (+25) cm 60 (+25) cm 80 (+25) cm 60 (+25) cm 60 (+25) cm 60 (+25) cm 60 (+25) cm 83 (+10) cm 95 (+10) cm

Altura 143 cm 143 cm 143 cm 144 (+10) cm 144 (+10) cm 154 (+10) cm 154 (+10) cm 106 (+8) cm 106 (+8) cm

Peso 225 kg 265 kg 290 kg 270 kg 310 kg 270 kg 310 kg 185 kg 250 kg

via Lentino, Loc. Cedrini - 24020 CERETE (BG) - Italy
ph. +39 0346 63497 - fax +39 0346 640838

Innova le macchine per il gelato

www.innovaitalia.com


